
แนวทางปฏิบัติเพ่ือสุขลักษณะที่ดีในการผลิต 
1. อาคารสถานที่ และพ้ืนที่การผลิตสะอาด 
2. วัตถุดิบ และสวนประกอบการผลิตสะอาด 
3. บรรจุภัณฑ อุปกรณ และเครื่องมือสะอาด 
4. วิธีการทํางานสะอาด 
5. บุคลากรสะอาด 



1. ระบบน้ําสะอาด 
จุลชีพคงเหลือในน้ําประปา / น้ําสะอาด (RO, DI) 

เช้ือโรคสะสมและเพาะฟกตัว ในถังพักน้ํา / ทอน้ํา / หัวกอก / ฝกบัว 

โอโซนสามารถฆาเช้ือโรคไดดีกวาคลอรีน และ UV 

โดยฆาเช้ือโรคไดตอเนื่อง ในถังพักน้ํา / ทอน้ํา / หัวกอก / ฝกบัว 

ฆาเชื้อโรคโรงงานผลิตนํ้าดื่ม 

โรงงานนํ้าดื่ม นํ้าแข็ง เฟรชชี ่
ฆาเชื้อโรคในระบบนํ้า DI 

โรงงาน Milott Laboratories 
ฆาเชื้อโรคระบบนํ้าประปา 

เลยเฮิรบ 



สาเหตุการสะสมเชื้อโรคในถังพักน้ํา / ทอสงน้ํา 

ระบบคลอรีน - เม่ือมีการพักน้ํา คลอรีนจะระเหย หมดประสิทธิภาพการฆาเชื้อโรค 
- คลอรีนฆาจุลชีพในน้ําหลายชนิดไมได 

ระบบกรองเซรามิค - กรองได 0.5 - 0.9 ไมครอน ซ่ึงเชื้อแบคทีเรียมีขนาดเล็กไดถึง 0.2 
ไมครอน   จึงมีเชื้อโรคบางสวนหลุดรอดได 

ระบบกรอง R.O. - กรองได 0.0001 ไมครอน แตอาจมีพื้นที่บางสวน Defect เชื้อโรคจึง

ผานได 
ระบบกรอง DI - เปนการกรองอนุภาคประจุลบ และประจุบวก เชื้อโรคจึงผานได 

ระบบแสง UV - แสง UV ฆาเชื้อโรคไดเฉพาะชวงความยาวคลื่น 240 - 280 นาโนเมตร 

- แสง UV ฆาเชื้อโรคไดในปริมาณที่ไมสูงมาก 
- แสง UV ฆาเชื้อโรคหลายชนิดไมได 



2. น้ําโอโซนลางวัตถุดิบ / ภาชนะและอุปกรณ / CIP 
อางลางน้ําโอโซน / ชุดผลิตน้ําโอโซน สามารถใชลางฆาเช้ือโรคและสลายสารพิษไดดี 

ชุดผลิตนํ้าโอโซนลางฆาเชื้อโรค 
โรงงานบริษัท บ.ี ฟูดส โปรดักส 
อินเตอรเนชั่นแนล จํากัด 

อางลางนํ้าโอโซนฆาเชื้อโรค 
โรงงานหลวงดอยคํา 

ชุดผลิตนํ้าโอโซนลางฆาเชื้อโรค 
ในกระบวนการผลิต 

โรงงาน บริษัท เชียงใหม เฟรชมิลค จํากัด 

ภาควิชาเทคโนโลยีอาหาร 
มหาวิทยาลัยศิลปากร 



3. ระบบโอโซนควบคุมการติดเชื้อทางอากาศ ในหองผลิต /หองบรรจุ / หองstorage 
ความช้ืนและฝุนละอองทําใหเช้ือรา เช้ือแบคทีเรีย 

เพาะฟกตัวในคอยลเย็นแอรไดมาก (หลายหม่ืนเทาตัว) 

ระบบปรับอากาศกระจายเช้ือโรคคืนสูหอง ทําใหเกิดการติดเช้ือทางอากาศได 

ระบบโอโซนสามารถฆาเช้ือรา เช้ือแบคทีเรีย ภายในระบบปรับอากาศไดดี 

ยับย้ังการติดเช้ือทางอากาศ 

เร่ิมสะสมความสกปรก และเชื้อโรค แฟนคอยลใหม สะสมความสกปรก และเชื้อโรคมาก 





4. การถนอมอาหารดวยโอโซน 
การเนาบูดของอาหาร 

จุลินทรีย และกาซเรงการเนาบูด 

โอโซนทําลายแบคทีเรีย สลายกาซ ยืดอายุการเก็บรักษา 

ภาพการติดต้ังระบบโอโซนควบคุมการติดเชื้อทางอากาศ 





- ระบบนํ้าประปา 



- หองลางวัตถุดิบ 



- หองตากวัตถุดิบ 



- หองผลิต 



- หองเก็บรักษา 



- หองนํ้า 



- สํานักงาน 



• แอคทีฟแอรโอโซนอนุสิทธิบัตรเลขที่2250 

• เทคโนโลยีโอโซน บําบัดน้ํา บําบัดอากาศ 

• เพื่อการผลิตอาหารสะอาด(GMP)  
• สมชาย ทิมเทพ 081 6230739 
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